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Vorspeisen, Salat
Brote mit Aufstrich
Gemiiseburger
Gemiisepflanzerl, -schnitzel
Wraps
Tofu-Knacker
Hauplgerichée
Suppen

Crépes und Quiches
Miisli und Friihstiick
Kése

Reiberdatschi & Co.

Siissspeisen

VEGANE GERICHTE
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Vegane Vorspeisen
Vegane Hauptspeisen
Vegane Siissspeisen

Veganer Wein

ﬁ GroBe Festhallen

A Kleine Wiesnzelte
Imbiss-Stand|
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Yegetorische

© Avmer

<3} Ammers Bio-Brotzeitschmankerl (Obatzda, Schnittlauch-
frischkédse, Glonntaler, Karotten-Griinkernaufstrich,Essig-
gurkerl, Butter, Radi und Radieserl)

<3} Bio-Radi und Radieserlbrett’l mit Bio-Schnittlauchwecker|

<3 Schnittlauchweckerl bestrichen mit
Sonnenblumenmargarine

<)} Bio-Blattsalate, Kirschtomaten, Gurken, Sonnenkerndl,
mildes Balsamicodressing mit Emmentaler

<33 Bio-Blattsalate, Bio-Kirschtomaten, Bio-Gurken,
Bio-Sonnenkerndl, mildes Bio-Balsamicodressing mit

, gebratenen Bio-Pilzen

e Semmelknddelgrdstl mit Ei, gebratenen Schwammerk und
Krauterschmand, dazu Salat und Balsamicodressing

9%  Bio-Karotten-Griinkernaufstrich

I;f.::.sue:;f' 9% Bio-Kiirhisaufstrich

<) Bio-Maisgrie3schnittchen, herbstliches Gemiiseragout,
Kréutertupferl

“wr  Apfelstrudel mit Zwetschgensauce

¥ Bio Eispralinen Kokos

e ARMBRUSTSCHUTZENZELT

W

Nudelsuppe
- Pfannkuchensuppe

Marktsalat mit frischen Kréutern, Késestreifen und
gekochtem Ei

=) "Schiitzensalat” (Salatauswahl mit gebratenen Egerlingen)

Frische Reherl in Krduter-Rahm mit bayerischem
Semmelknddel

o= Gemiisestrudel mit Rahmpfifferlingen und Petersilien-

kartoffeln
0 AUGUSTINER FESTHALLE
&y GroRer Salatteller mit Késestreifen
; Hausgemachte Spinat-Topfen-Nudelteigtascherl mit

Rahmschwammerl und kleinem Salat
’
& Frische Rahmschwammerl mit Semmelknédel

© BODO'S CAFEZELT

@2  Crépe mit Tomate und Mozzarella

©  CAFE MOHRENKOPF

<35 Wechselnde vegane Kuchen mit Obst

©  CAFE KAISERSCHMARRN

W o
Kiirbisssuppe

';Izt‘::fr';f' Flammkuchen Basilikum-Tomate mit Tomaten-Mozzarella
und Basilikum
<33 Flammkuchen Ziegenkdse-Walnuss mit Kréuter-Schmand,
Ziegenkédse, Walniissen, Honig und Lauchzwiebeln
,  Bircher-Power-Friihstiick (Bircher Miisli mit frischem
W Obstsalat, Vollkornsemmel, Butter, Honig und Glas
Orangensaft)
Gute-Laune-Friihstiick (frische Friichte, milder Brie,
cremiger Rucola-Frischkdse, Emmentaler, Marmelade,
Butter und Ei, Brotkorh)

o FESTZELT TRADITION

Gedampfte Schalenkartoffeln mit Tegernseer
Kréauterquark

; Frische Rahmschwammer| mit Semmelknddel

© riscH-BADA

;ﬁ:ﬁ:ﬁ:l Gemiise-Powersiippchen mit Ingwer und Zitronengras

;3:;;’,'3‘ Knackige Salate frisch vom Markt mit Balsamicodressing
und Wurzelbrot, auf Wunsch auch mit Krdutervinaigrette,
mit gerésteten Kernen”

Zﬁ:ﬁ:?,’;?i' Waldpilzsalat: Bunte Blattsalate in Krédterdressing, mit
Glasnudel-Wakamesalat und gebratenen Waldpilzen”

Jestossirsl, Gerducherter Tofu mit Tomaten-Aprikosenchutney &

glutenfrei

Curry-Gemiise aus dem Wok
<35  Kokosmilch-Zimteis mit Rosmarin-Apfelragout

T Sangiovese I.G.T. (Veganer Wein)

©  FISCHER VRONI

;:“g::":‘ 93  Tofupfanne: gerducherter Tofu mit gebratenen Reisnudeln
und Gemiisevariationen aus dem Wok

@  GLOCKLE WIRT

factosalre, 'g" Kartoffelsuppe mit gerdsteten Reherl

glutenfrei

; Curry mit Cocosnussmilch ,Jasmin Reis” - a hisserl scharf
; Frische Reherl in feiner Petersiliensoe mit Semmelkndd|
@  GOLDENER HAHN

oenfiei - Sy Ofenkartoffel mit Krduterquark

@B Ofenkartoffel mit Tofugeschnetzeltem

@  HACKERBRAU FESTZELT

M@ "Caesar Salad”: Romanasalat mit wiirzigem Dressing,
gerdsteten Weilbrotwiirfeln und gehobeltem Parmesan

5
@ Frische Schwammerlin Krduterrahm mit Semmelknddel

@ HAXENBRATEREI HOCHREITER

&  Feldsalat mit knackigen Brotkrusteln und gebratenen
Pfifferlingen, mit Balsamico-Dressing

@  HEINZ WURST- UND HUHNERBRATERE

lactoselrei o333 Blattsalate mit Balsamicodressing und gerdsteten Niissen

lecwosolrel (ly  Reiberdatschi mit Apfelmus
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HERZKASPERL FESTZELT

lactosefrei

lactosefrei

lactosefrei,
glutenfrei
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Karotten-Ingwer Suppe mit einer Scheibe Hofpfisterbrot

Kiirbiscremesuppe
Gemiise-Soja-Gulasch mit Spatzle

Gerdstete Knodel mit Ei, Zwiebel und Krautsalat
Schupfnudeln mit Sauerkraut

Reherl und Steinpilze in Rahm mit Semmelknédel

GroRer Salat mit gebackenen Kiirbisspalten und Dressing
Hausgemachte ,Kds”-Spétzle

Sellerieschnitzel mit Gurken-Kartoffelsalat

Apfelkiicherl im Bierteig mit hausgemachtem Vanilleeis

Pflaumenkompott mit hausgemachtem Vanilleeis

HOCHREITER'S KALBSBRATEREI
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Caesar Salad: Romanasalat in hausgemachtem Dressing
mit Kirschtomaten, Parmesan und Croutons

Ofenkartoffel mit Schnittlauchschmand und gemischtem
Salat

Saure Knddel: Marinierte Scheiben vom Serviettenknddel
mit roten Zwiebeln und frischen Krdutern

Bayrische Schwammerl in Rahm mit Serviettenknédel
oder Spétzle '
Spitzle mit SoB’

HOFBRAU-FESTZELT

©
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Bauernsalat mit Gurken, Paprika und Tomaten in
Krdutermarinade mit Fetakése, dazu Hausbrot

@» Reiberdatschi mit Apfelmus

HUHNERBRATEREI ,,ZUM STIFTL”

lactosefrei
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Frische Rahmschwammerl mit Semmelknddel

Tomatisiertes Pfannengemiise mit Dinkelkdrnern und
knusprigen Kartoffelrgsti

Bio-Sauerkrautstrudel mit Mandeln und Curry auf
Gemiiseragout

KAFER WIES'N-SCHANKE

7

-

)

Frische Rahmschwammerl mit Semmelknddel

Salat mit Herz: Kopfsalatherzen mit gebratenen
Steinpilzen und Ziegenkdse vom Ziegenhof Lenggries im
Filouteig gebraten

Duett von Brezn- und Kartoffelknddel mit Pfifferlingsriih-

rei, Schweizer KréutersoRe, gehobelter Belper Knolle &
bunter Gartenkresse
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Zweierlei vom Kas: Frischer Obatzda und hausgemachter
Brotzeitkas, dazu Lauchzwiebel und Brotwecker!
Kasimir”: Kashrettl mit Bergkdse, Krduter-Frischkése,
Andechser Biokése und Heumilchkdse, dazu Feigen- und
Aprikosenkompott, Salzbutter

.Gwamperte Knddelbrezn”; Grol3e, kugelrunde Brezn mit
dreierlei Aufstrich (Erdépfelkas, Tiroler Bergbauerntopfen,
rahmiter Brotzeitkas) und einem Bund Radieserl

Rahmige Supp’n vom Steiermark-Apfel und der Karotte mit
kleinem Topfenknddel

Bergwiesn Salat: Salatblatt’l, angemacht mit Aimwiesen-
krautern und leichtem Kernobstdressing, dazu Bio-Schafs-
kése, gerdstete Kartoffelbrotwiirfel und angeschwenkte
gelbe & rote Riiben

Kasknddel vom Andechser Biokas auf frischem Blattspinat
mit Parmesan

~Knddel-Dreierlooping: Spinatknddel, Kasknddel und
Pfifferlingsknddel auf rahmigem Wurzelgemiise-Durchein-
ander”

Spinatknddel auf wiirziger TomatensofRe und Basilikum-
pesto

Steinpilze, Trompeten und Reherl, angeschwenkt in Butter,
abgerundet mit Rahm und Petersilie, serviert mit
Semmelknddel

KUFFLERS WEINZELT

@
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Andechser Bio-Késewiirfel mit Butter und Oko-Brot von
der Hofpfisterei

Rucolasalat mit feinem Balsamicodressing und
kaltgepresstem Olivendl, mit Kirschtomaten und
Parmesansplittern

Mediterranes Gemiise: Gegrillte Artischockenhdden,
Auberginen, Paprika, Zucchini und Fenchel lauwarm
serviert, mit Olivendl und Krautern verfeinert
Bio-Tortellini mit Spinat-Ricotta-Fiillung in Salbeibutter
und Parmesan

Veganes Thai Curry

Tom Gha Jay: Vegane thailandische Kokosmilchsuppe mit
Gemiise und Pilzen

LOWENBRAU FESTZELT

4
-—

Champignons, Egerlinge und Reherl mit Petersilie in feiner
RahmsoRBe, dazu ein Semmelknddel

Gerdstete Schupfnudeln aus Kartoffelteig auf Sauerkraut

@ MARSTALL

lactosefrei,
glutenfrei
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Karottenstippchen mit Ingwer und Griinkernpflanzer

Vogerlsalat mit Mosthirnendressing, gebratenen
Pfifferlingen, Krdutercroutons und Honigtomaten
Holzféller-Soja-Grillsteak mit Kartoffel-Gemiisesalat,
geschmolzenen Zwiebeln und Miinchner Kindl Grillinger
BBQ-SoR

Schwammerlgulasch mit Reherl, Egerlingen und
Champignons, dazu Brezenknddel und Blattpetersilie

@@ MUSEUMSZELT
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Champignons, Egerlinge und Reherl mit Petersilie in feiner
rahmsoRe, dazu ein Semmelknddel
Gerostete Schupfnudeln aus Kartoffelteig auf Sauerkraut
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Schwammerlsuppe mit Edelpilzen und Blattpetersilie

Gemiiseteller mit iberbackenen Kartoffeln, Brokkoli,
Blumenkohl, Karotten und Zucchini, Kéniginpastetchen
mit Schwammerlragout

Frische Rahmschwammerl mit Semmelkntdel

Hausgemachte Spinat-Brezn-Knédel mit Nussbutter
und Bergkése

PAULANERBRAU ,WINZERER FAHNDL”

lactosefrei,
glutenfrei
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Kartoffelsuppe mit frischen Reherl

Gebratene Pfifferlinge (in Petersilien-WeiRbierbutter,
serviert auf groRen bunten Wiesn-Salat mit Breznkrusteln
und Holundermarinade)

Kése-Krautspétzle
Dirndl-KnGdel-Variation (Kastanie-Bavaria blue,

Wasabi-Breze, Kartoffel-Parmesan) serviert auf
hayerischenRatatouille mit weier TriiffelsoRe

Wald- und Wiesnsalat mit Himbeer-Linsen und
Quinoa-Pflanzerl

SCHOTTENHAMEL FESTHALLE

Gerdstete Knddel mit gebratenem Ei, Zwiebeln und

= frischem Schnittlauch
H, Frische Pfifferlinge in Rahm mit heimischen frischen
Krautern und Semmelknddel
';Iﬁ:z::,';fi' <33  Krduter-Maiskiicherl auf Erbsen-Minzpiiree mit Garten-
kresse verfeinert, dazu Gratin von der blauen Kartoffel
@)  SCHUTZENFESTZELT
&2 Gebuttertes Oko-Schnittlauchbrot
-' Bayrische Schwammerlsuppe: Dreierlei Pilze, frische
Krduter, Rahm
‘-’ Frische Rahmschwammerl mit Semmelknddel
:;::Z;f,‘;f' <3  Gegrillter griiner Spargel mit Orangen-Pistazien-Sauce
und Basilikum
@) VELODROM
é Bayrische Breznsuppe mit Réstzwiebeln
W oL
- Kiirbis-Ingwersuppe
93 Vegane Semmelknddel mit feinen Rahmlinsen
@» Reiberdatschi mit Apfelmus (3 Stiick)
; Edelschwammerl in Rahm aus Reherl, Egerlingen,
Champignons in Krduterrahm mit Semmelknddel
‘,_" Allgduer Kasspatzn mit gerésteten Zwiebeln und mit
frischem Bergkése
\H’ Spinatknddel mit Buttergerdstl und geriebenem Bergkése
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WILDMOSERS HUHNER- UND ENTENBRATEREI

lactosefrei

@

<) Bio-Kréuterseitlinge aus der Region in Sojarahm mit
gebréunten Scheiben vom Seviettenknddel

WILDSTUBEN

lactosefrei,
glutenfrei

32

6 Erlesene Blattsalate mit zweierlei Késestreifen

9y  Schwammerlim Kokos-Kréuterrahm, dazu Kartoffelknddel

WIRTSHAUS IM SCHICHTL

W

- Kartoffelcremesuppe

3 Knackige Wiesn-Salate mit gebratenen Pilzen an
Joghurt-Kréuter-Dressing und gerdsteten Kiirbiskernen

@ Frische Rahmschwammerl mit Semmelknddel

@D  Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip an bunten Herbstsalaten
und gebratenen Pfifferlingen

BACKSTUBE KREMS

<35  Eiscafé (mit hausgemachtem Eis)

BRATWURSTHUTT'N

S Tofu-Grillknacker

§  Kréuter-Tofuknacker mit u.a, Basilikum, Knoblauch,
Zitronendl, Muskat

3% Bauernknacker (aus Saitan) — Bio

DOLL'S RAUBERPFANNE

[36)

4
@ Vegetarische Nudelpfanne (mit Gemiise)

&
@ Champignonpfanne im Bauernbrotlaib

FEINKOST ANTHUBER ~ ALTBAYRISCHE SPEZIALITATEN

glutenfrei

' d
Kartoffelgratin

-—

/& Semmeln (diverse Sorten)

99  Gemiisepflanzerl (ohne Ei oder Tierische Produkte)
9% Leberkise

99 Soja- und Tofu-Pflanzer!

FEINKOST DIEHM

/& Gerhﬁsebratling auf frischem Blattsalat in der Semmel
mit Gurken und Tomatenscheiben

a Mais mit Krautern in Butter- oder KnoblauchsoRRe

FEINKOST DRIENDL

) /// Mozzarellasandwiches in frisch gebackenen Krustis

FEINKOST FILSER

2= Gemiiseburger
el

93 Rote Beete Aufstrich
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(@  FEINKOST KREMBS ,BEIM STEFFS” @  STEHCAFE WEBER
/& Rusti ,nach Langosch Art”, belegt mit Sour-Creme glotenfrei o333 Schoko-Muffin
und buntem Gemiise
/& Rustitaschen ,Langosch Art”, gefiillt mit Gemiise @  WURSTBRATEREI ACKTUN
und Fetakése
@  Wedges mit Sour-Creme &=  Gemilseburgerin der Semmel
// Bio-Knusper-Gemiiseschnitzel in der Biosemmel mit
@ FEINKOST LISTL 7 Bio-Salatgarnitur und Bio-Ketchup ;
&= Gemiiseburger @  WURSTBRATEREI BURTSCHER
= VeggieB
(@  FEINKOST MORIGL <= Veggle-Burger
&> Vegetarische Aufschnitte (Olive/Tomate, Paprika und // Weizenrollen (Wraps) mit Hummus-Aufstrich, gefiillt mit
»nach Lioner Art”) 7 Grillgemiise, Bruschetta, Schwammerlsalat, Couscous-
Salat, Hiittenkése, Tomate-Mozarella oder Obazda
® FEINKDST.NERR 933  Weizenrollen (Wraps) mit Hummus-Aufstrich, gefiillt mit:
@ Vegetarisches Schnitzel Grillgemiise, Bruschetta, Schwammerlsalat oder
X Couscous-Salat
.:;’ Vegetarische Wurst, iiberbacken mit Kése :
@ WURSTBRATEREI EBERT

/% Vegetarische Wraps mit Salat, Gemiise, Frischkdse usw.

93  Wrap mit Couscous, Hummus, Salat und Gemiise

<99} Vegetarisches & veganes Schnitzel

ZUM GAUMENSCHMAUS

@ FEINKOST STEINDL
&  Griinkern-Pflanzerl
&  Vegetarische Pflanzerl
@ FLECK-ALM

Rahmfleckerl: Sauerteigfladen aus selbstgemachtem
Bio-Sauerteig, belegt mit Soja-Schmand und Késeersatz
(laktosefrei) - Bio ’

lactosefrei @\
Y

@ GULASCHKANONE
glutenfrei m

@

Karrotten-Ingwer-Suppe

KARTOFFELSPEZIALITATEN HAAS

@»  Ofenkartoffel mit Kréuterbutter oder Sauercreme

<33  Ofenkartoffel natur mit kleiner Salatgarnitur

93 Spiralkartoffeln (frische, hausgemachte Kartoffelchips,
aus rohen Kartoffeln vor Ort hergestellt) gewiirzt nach
Wahl

<33  XXL-Pommes aus frischen Kartoffeln mit einer groRen
Auswabhl verschiedener SofRen

(@@ SCHLEMMERHAUS
&  Vegetarische Gemiisepflanzerl

(@  STEHCAFE TRISKA

‘g Baumstriezel

& Knusper-Gemiiseschnitzel



