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An die
Stadtratsfraktion DIE GRUNEN/RL

Rathaus

Sehr geehrte Frau Stadtratin Krieger, sehr geehrte Frau Stadtratin Koller, sehr geehrte Frau
Stadtratin Habenschaden und sehr geehrter Herr Stadtrat Utz,

Sie haben in lhrem Antrag gebeten, dass das Referat flir Bildung und Sport in Abstimmung mit
dem Personal- und Organisationsreferat Fortbildungsmaoglichkeiten fir alle Bediensteten in
Schul- und Kitakiichen an stadtischen und staatlichen Schulen schafft. Diese Fortbildungen
sollen sich vor allem auf die Anforderungen und Bedienungsmaoglichkeiten von modernen Ge-
raten, wie sie aktuell in Cook&Chill-Kichen verwendet werden, beziehen. Dartber hinaus sol-
len Fortbildungsangebote im Bereich Erndhrungsbildung, Gestaltung von Speiseplanen sowie
Verwendung von regionalen, fairen und biologischen Lebensmitteln fir diese Zielgruppe konzi-
piert werden. AuRerdem soll das Referat fir Bildung und Sport in Abstimmung mit dem Perso-
nal — und Organisationsreferat prifen, ob und wie die Bediensteten in Schulkiichen eine hdhe-
re Eingruppierung innerhalb des TVODs erhalten kénnen.

Ihr Einverstandnis vorausgesetzt, teile ich Ihnen auf diesem Wege zu Ihrem Antrag Folgendes
mit:

Im Geschaftsbereich KITA kdnnen hauswirtschaftliche Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter tGber
das Padagogische Institut verschiedene Fortbildungen zu unterschiedlichen Themen rund um
die Verpflegung besuchen. Diese werden von der Fachberatung Gesundheit und Versorgung
des Geschaftsbereichs KITA, hauswirtschaftlichen Fachkraften des stadtischen Tragers des
Geschéftsbereichs KITA oder externen Referentinnen und Referenten durchgeflhrt.
Folgende Fortbildungen werden 2017 angeboten:

+ Kalte Kiche mit Kindern: Ernahrungs- und Kochprojekte planen und durchfiihren

- Leichter als gedacht?! Speiseplangestaltung in der Kindertageseinrichtung

- Fit far den Bio-Einsatz in Kindertageseinrichtungen

+ Krauter erleben mit allen Sinnen (Ideenwerkstatt)

+ Kreativ und Lecker! Schnell und abwechslungsreich soll es sein!?

+ Arbeitsorganisation in der Kliche fur hauswirtschaftliche Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter

«  Frischkost: einfach und lecker (Basiskochkurs)
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Daruber hinaus bietet das dkologisch wirtschaftende stadtische Gut Riem regelmaliig
Fortbildungen zur biologischen Kreislaufwirtschaft und der 6kologischen Tierhaltung an.

Im Rahmen der Schulungsreihe zum Einsatz 6kologischer Lebensmittel in Kindertages-
einrichtungen, der sogenannten Bio-Offensive, sind drei der funf Module flr hauswirt-
schaftliche Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter konzipiert.

Im Modul 1, der Auftaktveranstaltung, werden die hauswirtschaftlichen wie padagogischen
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter Gber die Grundlagen zum 6kologischen Landbau informiert.
Auch kdnnen sie sich in diesem Rahmen zum Einsatz von 6kologischen Lebensmitteln in den
Kitas austauschen.

In Modul 3, dem Praxis-Workshop, werden die Themen wieder aufgegriffen. Gemeinsam mit
Kolleginnen und Kollegen bereiten hauswirtschaftliche Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
Speisen aus biologischen Lebensmitteln zu und auch in diesem Modul besteht die Méglichkeit
des kollegialen Austauschs. Mit dem Modul 5 bietet die Fachberatung Gesundheit und
Versorgung individuelle Unterstitzung zum Einsatz dkologischer Lebensmittel in der jeweiligen
Kita an.

Im November 2016 bot die Fachberatung Gesundheit und Versorgung erstmalig Praxis-
Schulungen zum Thema: ,Kreative Kiiche mit Tiefklhlprodukten“ gemeinsam mit den der-
zeitigen Anbietern flr hauswirtschaftliche Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter an.

Diese Schulungen sind bereits im Friihjahr 2017 fortgefiihrt worden und werden verstetigt.

Eine optimale Nutzung der in den jeweiligen Kiichen bereitgestellten Gerate, wie z.B. Heil}luft-
dampfer, ist aus mehreren Griinden anzustreben. Durch eine vertraute Bedienung der Gerate
kénnen die verschiedensten Komponenten nahrstoff- und geschmacksschonend zubereitet
werden. Bedienungsfehler hingegen kdnnen in Einzelfallen zu nicht mehr verwertbaren Mahl-
zeiten flhren, z.B. wenn die Garzeit Uberschritten wurde. Aulerdem flihren sie in der Regel zu
einem erhdhten Zeitaufwand fur das Kiuchenpersonal bzw. zu unnétigen Stresssituationen im
ohnehin nicht einfachen Kichenbetrieb. Nicht aul3er Acht gelassen werden darf, dass eine si-
chere Bedienung der Gerate dazu beitragt, Arbeitsunfalle zu verhindern.

DarUber hinaus bietet die flr den Themenbereich Erndhrungsbildung und Verpflegung im Ge-
schaftsbereich Allgemeinbildende Schulen zustandige Mitarbeiterin fir stadtische Kiichenkraf-
te Workshops mit Schulungsthemen an.

Ferner werden die Kichenkrafte auch auf die Lehrgange zum Erwerb der Gesellenprifung in
der Hauswirtschaft nach § 45.2 Berufshildungsgesetz aufmerksam gemacht. Die Teilnahme an
dieser berufsbegleitenden Qualifizierungsmaflnahme wird den Teilnehmenden erméglicht, in-
dem ihre Arbeitsstunden auf die anderen Wochentage so verteilt werden, dass der Unterrichts-
tag arbeitsfrei ist und trotzdem die vereinbaren Arbeitsstunden geleistet werden kénnen und
somit das Einkommen stabil bleibt.

Ein Bedarf an derart qualifiziertem Fachpersonal ist im stadtischen Bereich auch in Zukunft ge-
geben.

Zum 01.01.2017 trat die neue Entgeltordnung in Kraft. Flr den ehemaligen Arbeiterbereich, zu
dem die hauswirtschaftlichen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter z&hlen, wurden erganzende
Verhandlungen zu den speziellen Eingruppierungsmerkmalen gefiihrt. Die Prifung der konkre-
ten Umsetzungen muss zunachst abgewartet werden. Das Referat fur Bildung und Sport wird
sich anschlieRend mit dem Personal- und Organisationsreferat abstimmen, inwieweit die haus-
wirtschaftlichen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter von den Anderungen betroffen sind.
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Um Kenntnisnahme von den vorstehenden Ausfliihrungen wird gebeten. Ich gehe davon aus,
dass die Angelegenheit damit abgeschlossen ist.

Mit freundlichen GrifRen
gez.

Beatrix Zurek
Stadtschulratin



