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Antrag Nr. 14-20 / A04959
von der Fraktion DIE GRUNEN/RL
vom 06.02.2019, eingegangen am 06.02.2019

Sehr geehrte Damen und Herren,

Ihr Einverstandnis vorausgesetzt, erlaube ich mir, lnren Antrag zu Ihrer raschen Information als
Brief zu beantworten. Ihre Anregungen werden jedoch bei der Vorbereitung der nachsten Aus-
schreibung (unter Beriicksichtigung der dann neuesten vergaberechtlichen Vorgaben) noch-
mals gepruft (siehe unten).

In lhrem Antrag baten Sie darum, bei zukunftigen Vergaben der Rahmenvertrage fur Verpfle-
gungsleistungen in stadtischen Kindertageseinrichtungen fir die Verpflegungssysteme Cook &
Chill sowie Cook & Freeze die Kriterien fur die Ausschreibung wie folgt zu andern:

« 40 % Preis

+ 25 % Sortimentsgestaltung

+ 15 % Probeessen

. 5 % Bertcksichtigung besonderer Bedirfnisse von Verpflegungsteilnehmerinnen
und Verpflegungsteilnehmern

+ 15 % Soziale und 6kologische Aspekte
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Zuerst einmal mdchte ich mich fur die Anregungen, deren Umsetzung gerne vor den nachsten
Ausschreibungen der Mittagsverpflegung — unter Berlicksichtigung der neuesten vergabe-
rechtlichen Vorgaben — detailliert gepruft werden, bedanken.

Zu den Vorschlagen und Anmerkungen des Antrags mochte ich Folgendes mitteilen:

In dem Antrag wird in Frage gestellt, ob die Speisen, die bei einem Probeessen verkostet wer-
den, tatsachlich die Speisen sind, mit denen die Einrichtungen wahrend der Vertragslaufzeit
beliefert werden.

Aus Sicht des Referats fiir Bildung und Sport kdnnen aus dem Probeessen, insbesondere im
Verpflegungssystem Cook & Freeze, sehr gut Erfahrungswerte fir die tatsachlich gelieferten
Artikel gesammelt werden. Es ist davon auszugehen, dass die Speisen nicht extra fur das Pro-
beessen gekocht werden, da sie so oder in so ahnlicher Form Bestandteil der Standard-Sorti-
mente der Anbieter sind, die durch die bestehenden Vertrage bekannt sind. Wahrend des Pro-
beessens der aktuellen Ausschreibung hat sich die Annahme, dass es sich nicht um speziell
fur das Probeessen hergestellte Speisen handelt, bestatigt.

Allerdings wird derzeit tatsachlich insbesondere im Hinblick auf Nutzen und Aufwand geprift,
ob kunftig noch ein Probeessen durchgefuhrt wird und ggf. mit welcher Gewichtung; der Stadt-
rat wird hiermit spatestens vor der nachsten einschlagigen Vergabe im Rahmen der Ublichen
Beschlussfassung Uber die Wertungskriterien befasst werden.

In lhrem Antrag fordern Sie fir das Kriterium ,Soziale und 6kologische Aspekte mehr Wer-
tungspunkte zu vergeben. Auch mit der Gewichtung dieses Kriteriums wird der Stadtrat spa-
testens vor der nachsten einschlagigen Vergabe im Rahmen der tblichen Beschlussfassung
Uber die Wertungskriterien befasst werden. Seitens des Referats fiir Bildung und Sport wird
derzeit allerdings — sofern nicht aufgrund einer etwaigen geringeren Gewichtung des Probees-
sens oder eines kompletten Wegfalls des Probeessens zwangslaufig die Gewichtung der ver-
bleibenden Kriterien angepasst werden muss — keine Veranlassung gesehen, das Kriterium
»S0ziale und 6kologische Aspekte” starker zu gewichten als bisher. Denn soziale und 6kologi-
sche Aspekte sind in den derzeitigen Ausschreibungsunterlagen an verschiedenen Stellen jen-
seits des Wertungskriteriums ,,Soziale und 6kologische Aspekte®, insbesondere auch in Form
zwingend zu erflllender Anforderungen verankert, zu deren Einhaltung sich die Anbieter mit
Angebotsabgabe/ Zuschlagserteilung verpflichten. Demgegenuber ist die Erflllung von Wer-
tungskriterien flr die Bieter optional, so dass dem Wertungskriterium ,Soziale und 6kologische
Aspekte” ein geringerer Steuerungseffekt beizumessen ist, Gber welchen nur optionale Opti-
mierungen abgebildet werden.
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Im Einzelnen sind folgende soziale und 6kologische Kriterien jenseits des Wertungskriteriums
,S0ziale und 6kologische Kriterien bereits in den derzeitigen Ausschreibungsunterlagen veran-

kert:

1.

Der Beschluss des Stadtrats aus dem Jahr 2013 (,Schule/Kita is(s)t gut®, Sitzungsvor-
lage Nr. 08-14 / VV 10745) schreibt einen 50%igen monetaren Bio-Anteil ber alle Wa-
rengruppen vor. Diese Vorgabe ist somit Vertragsbedingung.

In Bezug auf die Verpackungen der Lebensmittel sind folgende Vorgaben in der Aus-
schreibung genannt:

e ,\erpackungsmaterial ist soweit wie moglich zu vermeiden. Vorrangig sind Mehrweg-
verpackungen einzusetzen. Einwegverpackungen oder ahnliche Verpackungs-
materialien missen umweltfreundlich (z.B. recyclingfahig) sein.”

e Verpackungsmdill, der insbesondere bei der Regeneration der Speisen in Mehrporti-
onsschalen im Verpflegungssystem Cook & Freeze anfallt, wird sukzessive reduziert,
indem nicht mehr funktionsfahige Ofen durch neue ersetzt werden. Bei den neuen
Ofen handelt es sich stets um Ofen, in denen Speisen, die in sogenannten Bléckchen
gefroren wurden, regeneriert werden. Die Versorgung uber Bléckchen reduziert die an-
fallende Menge an Verpackungsmull deutlich.

e Im Verpflegungssystem Cook & Chill werden die Speisen in sogenannten Gastro-
Norm-Behéltnissen geliefert, die gespult und anschliefend wieder verwendet werden.

In den Ausschreibungen werden Kriterien fur die eingesetzten Fahrzeuge genannt:

e ,Da die zu beliefernden Einrichtungen teilweise in einer Umweltzone liegen, ist eine
Ausstattung aller Fahrzeuge mit griiner Umweltplakette durch die Auftragnehmerin
bzw. den Auftragnehmer zu gewahrleisten.*

e Bei Cook & Chill wurden unter anderem aufgrund der - verglichen zu Cook & Freeze
- deutlich geringeren Zahl an zu beliefernden Einrichtungen Regionallose gebildet, um
die Anfahrtswege kurz zu halten und somit Treibstoff zu sparen.

In Ihrem Antrag wird auf die Berticksichtigung besonderer Bedurfnisse von Verpflegungsteil-
nehmerinnen und Verpflegungsteilnehmern Bezug genommen, die bei Cook & Freeze ein
Wertungskriterium sind, bei den Cook & Chill-Ausschreibungen hingegen nicht. Diese Ent-
scheidung wurde bewusst getroffen, da die Berticksichtigung besonderer Bedirfnisse bei
Cook & Chill nicht als Wertungskriterium ausgestaltet werden kann, sondern ein zwingender
Vertragsbestandteil sein muss. Dies ist insbesondere bei Cook & Chill relevant, da die Einrich-
tungen die Gerichte - im Gegensatz zu Cook & Freeze - nicht frei aus einem Produktkatalog
wahlen kénnen, sondern gemal der vorgegebenen Speiseplane der Anbieter bestellen mis-

sen.

Die Vorgabe findet sich in folgender Weise in der Ausschreibung:

,2Gerichte fur Kinder und Jugendliche mit besonderen Bedurfnissen (vegetarische Speisen,
Speisen fur Allergiker, schweinefleisch- bzw. rindfleischfreie Speisen) sind fur den selben Preis
wie das Standardhauptgericht anzubieten.”
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Des Weiteren sprechen Sie die BedUrfnisse aller Zielgruppen im Sinne einer vegetarischen,
veganen oder halal Verpflegung an. Im Verpflegungssystem Cook & Freeze finden die Einrich-
tungen in den Speisenkatalogen der Anbieter eine vielfaltige Auswahl an vegetarischen Ge-
richten.

Bei Cook & Chill findet sich folgender Passus in den Ausschreibungsunterlagen:
,An Tagen, an denen Gerichte mit Fleisch oder Fisch angeboten werden, muss ein gleichwerti-
ges und vollwertiges vegetarisches Gericht als Alternative zur Verfligung stehen.”

Eine vegane Ernahrungsweise ist nach Meinung der Fachgesellschaften fiir Kinderernahrung
ungeeignet. Dieser Meinung schliel3t sich das Referat fur Bildung und Sport an.

Auch eine Erndhrung nach den Kriterien von halal kann das Referat fur Bildung und Sport
nicht gewahrleisten, zumal der Begriff ,halal“ in der Europaischen Union lebensmittelrechtlich
nicht geschutzt ist. Fir ,Halal“-Produkte bestehen bisher keine einheitlichen Standards, die bei
einer Zertifizierung Gberprift werden kénnen.

In der Cook & Chill-Ausschreibung findet sich folgender Passus:

,Des Weiteren finden kulturspezifische oder religicse Besonderheiten (z.B. schweinefleisch-
freies oder rindfleischfreies Essen) in der Versorgung der Einrichtungen der Auftraggeberin
Berucksichtigung, d.h. an Tagen, an denen Gerichte mit Bestandteilen vom Schwein bzw. Rind
angeboten werden, missen gleichwertige Gerichte ohne Bestandteile vom Schwein bzw. Rind
zur Verfligung stehen.”

Bei Cook & Freeze kdnnen die Einrichtungen, wie bei einem vegetarischen Angebot, aus den
Katalogen Speisen wahlen, die ohne Rind- oder Schweinefleisch hergestellt wurden.

Ich bitte um Kenntnisnahme der vorstehenden Ausfiihrungen und gehe davon aus, dass die
Angelegenheit damit abgeschlossen ist.

Mit freundlichen GriRen
gez.

Beatrix Zurek
Stadtschulratin



